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Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

2 Route de Chaumont — 43360 VERGONGHEON
Siret : 507 539 260 00012

I Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine I

Mardi 16 mai

Macédoine

R6ti de porc a la moutarde

Courgettes sautées

Boulgour a8

Lundi 15 mai Pet.it S
Fraises au sucre

Rosette & beurre

Poulet roti Q .7_.;?

Petits pois & carottes

Mini cabrette |71

Fruit

Mercredi 17 mai

Melon

X -
Veau a la tomate o s/
Champignons
Pates [=:
Yaourt nature
Crépe pate a tartiner

Mardi 16 mai

Macédoine
Piccoussel
Courgettes sautées
Boulgour P

Petit suisse

Fraises au sucre

Vendredi 19 mai

48] Salade betteraves & mais
Fricassée d’encornets
Riz aux légumes

Riz créole
Viennois au café

Produit local

Q

Produit issu de I
agriculture biologique

fk/ a5

DE FRANCE

Viandes d’origine frangaise Menu végétarien

Sous réserve d’approvisionnement fournisseurs
Allergénes

Photos non contractuelles

sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO,), lupin, mollusques.

Produits a base de : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride

Poissons issus de
la péche durable

@




Photos non contractuelles
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Menhus Semaine 21

Pour les personnes sans sucre ajouté : dessert = fruit

I Nous préparons I’ensemble de nos plats dans notre cuisine I

Mardi 23 mai

Lundi 22 mai Feuilleté au Comté
Sauté de boeuf aux olives Q Jf.k.*/
Sal?de c?leslaw ] Purée pomme de terre & Mardi 23 mai
N0|3( de joue de porc confite choux fleur 5
HAarlcots verts Pasteque Feuilleté au Comté
Pates Boulettes de lentilles
Fromage o Purée pomme de terre &
Compote pomme — exotique /2] choux fleur P
Pasteque
V/ [
Appetit
{ A f S
U
Bon AP
Mercredi 24 mai
Pamplemousse ] ]
Cote de porc 9?5 Jeudi 25 mai
Poélée rustique Rillettes Vendredi 26 mai
Semoule au caramel /2 Poulet basquaise >,
Riz I3 =/ Melon
Fromage o Blanquette de poisson &2
Salade de fruit frais Sur fondue de poireaux
Pommes vapeur
Fromage AR |
Beignet a la framboise
Produit local Viandes d’origine frangaise Menu végétarien Produit issu de I Poissons issus de
agriculture biologique la péche durable

Q

sulfureux et su

Produits & base de : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits & coques, céleri, moutarde, graines de sésame, anhydride

i [ @

Sous réserve d’approvisionnement fournisseurs
Allergénes

Ifites en concentration de plus de 10 mg/kg ou 10 mg/l (exprimés en SO,), lupin, mollusques.
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